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Sehr verehrter Kunde,

herzlichen Dank fiir Ihr Interesse an unseren Vorschligen und Serviceleistungen.
Stellen Sie sich IThr eigenes Biiffet oder Menii zusammen, unsere Vorschlige sollen Thnen
nur als Anregung dienen.

Ob mm Kreise der Familie, zu besonderen Anlissen oder bei Betriebsveranstaltungen und
Jubilden feiern, gerne wiirden wir Sie mit unseren Speisen verwohnen.

Was der heimische Markt an Spitzenqualitit hervorbringt wird von uns angeboten. Das
einfachste Gericht wird so zu emnem Erlebnis fiir Sie und Ihre Giste.

Gerne wiirden wir dazu beitragen, dass Ihr Fest fiir Sie unvergesslich und in guter Erinnerung
bleibt.

In einem unverbindlichen Beratungsgesprich wiirden wir gerne Thre Wiinsche mit
einbeziehen um dann fiir Sie Ihr personliches Angebot zu erstellen.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einen Uberblick iiber unser Angebot.
Informationen zu unseren Inhaltstoffen und Allergenen finden Sie hinter den
angebotenen Speisen.

Mit freundlichen GriiRen

Feinschmecker-Service Hartl mit seinem Team

Informationen zu unseren Zusatz- und Inhaltstoffen finden Sie am Ende des Dokuments sowie hinter den angebotenen Speisen

Fiur Ihren Steh-und Cocktailempfanqg
empfehlen wir Ilhnen

Canapés  (aWweizen, b)



» mit gekochtem Schinken (aWeizen
» mit rohem Schinken (aWeizen
» mit Parmaschinken (a Weizen,
» mit Roastbeef (a Weizen,
> mit Gefllgelterrine (a Weizen,
> mit Kalbfleischterrine (a Weizen,
» mit Mailandersalami (a Weizen,
» mit Tatar angemacht (a Weizen,
» mit gerduchertem Lachs (a Weizen,
» mit gebeiztem Lachs (a Weizen,
> mit Edelpilzkase (a Weizen,
» mit Fischterrine (aWeizen,
» mit gerduchertem Forellenfilet (a Weizen,
> mit Kdsecreme (aWeizen,
+ Kleine Pastetchen mit Frischkase (a
¢ Buttercroissant Mini (a Weizen,
% Blatterteigsnack-Sortiment (a Weizen,
% Quiche Lorraine rund Mini (a Weizen,
s Gemusetodrtchen rund Mini (a
% Vollkornplatzchen mit Krauterquark (a
% Kasestangen Mini (a
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Silzen aus eigener Herstellung in Terrinenform

% Tafelspitz-Gemusesilze (i, 1,2,8)

®,

<+ Gemusesllze (j, 1,2,8)

Hausgemachte Terrinen

<& Geflugelterrine (b,j)
<& Kalbfleischterrine (b)
<> Hausgemachte Fischterrine (b,d)

Hausgemachte Quiche 28 cm
+ Lachs-Spinatquiche

« Zwiebelkuchen

« Spinatquiche

++ Quiche Lorraine

+ Pilzquiche oder Broccoliquiche

¢ Lauchquiche mit Erdntssen

« Gemusequiche

(a Weizen
(a Weizen
(a Weizen

(a Weizen,

(a Weizen
(a Weizen
(a Weizen

,b,d,f)
b, f)
b, 1)
b, f)
b, 1)
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b, 1)

Wenn Sie sich ein kaltes Bulffet selbst




zusammenstellen mdchten

Fisch:

% Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
« Crepe geflllt mit hausgebeiztem Lachs

% Crepe geflllt mit Zandermousse

« Geraucherter Aal

% Matjesfilet Hausfrauen Art

+ Schottischer Wildlachs geréauchert , dazu Sahnemeerrettich
% Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dillsauce

% Tatar von frischen Schottischen Lachs

% Mousse von Raucherfischen

+« Lachspralinen mit Friichten garniert

% Fischterrinen

Fleisch:

+« Poulardenbrustchen gefillt

% Geflugel — Crepinettes

+ Kalbs- und Schweinemedaillons gebraten

und mit Frichten garniert

Roastbeef zart rosa gebraten, Remouladensauce
Kalbsriicken im Ganzen rosa gebraten
Schweineriicken mit Backpflaume im Ganzen gebraten
Tatar vom Rind pikant angemacht

« Barbarie- Entenbristchen rosa gebraten , Pesto

Mediterrane Spezialitaten vorspeisen
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% Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspéhne

< Vitello* Tonnato® Kalbfleisch in Thunfischsauce

% Gekochter Tafelspitz Salsa verde n

« Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

% Gegrillte Auberginenscheiben mit Krauterknoblauch mariniert
+ Gebratene Zucchinischeiben mariniert

% Steinchampignons gebraten an Balsam-Zitronendressing
« Gegrillte Paprika dreierlei an Olivendl

% Schafskase und gemischte Oliven an Krauterolivenél
Fisch:

+« Zandertranchen gebraten auf Ratatouille

% Carpaccio vom Lachs mit Zitronenpfeffer und Olivendl

+ Gedinstete Seezungenschleifen auf Ratatouillesalat
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+ Gedunsteter Schottischer Lachs auf Paprika-Apfelgulasch

% Riesengarnel en gebraten, Ajoli

Vom Kalb:

«+ Kalbsrollbraten in Krautersauce

+ Kalbsrahmbraten an Pilzsauce

% Kalbsbrust mit Pilzfullung auf Rosmarinjus

« Geflllte Badische Kalbsbrust an Krauterjus

% Glacierte Kalbshaxen an Schwarzbiersauce

« Kalbsrickensteak mit frischen Pilzen in Rahmsauce
% Kalbsnuf3 gesotten in Wurzelgemiise

+ Badisches Kalbsrahmgulasch

% Gekochtes Kalbsziingerl an Schnittlauchsauce

« Geflllte Kalbsrdllchen in weil3er Pfeffersauce

» Kalbshaxenscheiben Osso bucco

Vom Rind:

Geflllte Rinderroulade Hausfrauen-Art in Spatburgunder
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Badischer Sauerbraten
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Rinderschmorbraten in Rotweinsauce

K/
L X4

Rinderfilet Wellington auf Pfeffersauce

(b.j)
(aWeizen, b, f,j)

(aWeizen, b, f,j)

+»+ Saltimbocca a la Romana “ Fleischplatzchen mit Schinken und Salbei gebraten ()

(a Weizen, j)



Rinderfilet im Ganzen rosa gebraten in Bordeaux
Roastbeef mit Zwiebelkruste

im Ganzen rosa gebraten auf Pariser Krauterjus
Gekochter Tafelspitz an Schnittlauch-Gemusesauce
Mastochsenfleisch an Bouillonkartoffeln,
Preiselbeeren und Meerrettichsauce

Ungarisches Rindersaftgulasch

Rindermedaillons gebraten an Pariser Pfeffersauce

Vom Schwein:

)/
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Schweinefilet im Ganzen rosa gebraten auf griner Pfeffersauce
Platzchen von Schwein auf Ratatouillegemuise
Schweinemedaillons mit Tomaten und Mozzarella gratiniert
Schweinefilet im Blatterteig auf Rotweinsauce

Glacierter Schweinebraten an Biersauce

Ausgeldste Spanferkelkeule in Kimmeljus

Glacierte Spanferkelbrust mit Brezelfullung

Das Besondere Menii

Filet von Reh und Kalb
auf zwei Saucen ()
dazu Wirsingballchen

und Kartoffelplatzchen (b))

(b.j)

(1)

(b)

(aWeizen, ,j)

(1)

(i)

(a Weizen, b, f,])



Vom Wild:

% Hirschgulasch mit Pilzen und gefillter Rotweinbirne (i)

+ Rehragout mit Pilzen und gefillter Rotweinbirne (i)
% Rehsauerbraten mit Rosinen (i,1,2,8)
« Geschmorter Rehbraten Moderne-Art (i)
¢ Rehricken im Ganzen rosa gebraten auf Cassissauce (i)

« Wildhasenrickenfilet rosa gebraten auf Preiselbeersauce (j,1)

Vom Kaninchen:

« Ragout vom Hauskaninchen mit kleinem Gemise (i)
% Kaninchenkeule geschmort in Rieslingrahm (j,b)

+ Kaninchenkeule geschmort in Olivensauce (i)

Vom Geflugel:

« Bauerente an Spatburgunder (i)
% Geflllte ausgeldste Wachtel auf Morchelrahmsauce (i,b)
s Geflllte Perlhuhnbrust gebraten auf Rieslingsauce (j,b)
+ Stubenkiken im Ganzen mit Salbei gebraten (i)
s Barbarie-Entenbristchen rosa gebraten auf Orangen-Pfeffersauce (j,b)
+ Poulardenbrustchen in Weil3weinsauce gegart (i,b)

s Poulardenbristchen gebraten an Champignonrahm (j,b)



«+ Putenrollbraten in Krauterrahm (j,b)
s Putenschnitzel mit Currysauce

+ Putengeschnetzeltes mit Pilzsauce und Krautern (j,b)

Vom Lamm:

« Lammricken im Ganzen mit Krauterkruste rosa gebraten auf Thymianjus  (j)
+» Geschmorte Lammkeule in Knoblauchkrautersauce (i)
+ Geschmortes Lammhéxle an Rosmarinjus (i)

« Lammfilet mit frischen Krautern an Gemiseratatouille ()

Beilagen und Gemuse bieten nach Absprache zur Wahl

Eintopfe und Suppentdpfe:

X/
°

Huhnersuppeneintopf mit buntem Gemiuse ()

« Irish Stew" Lammfleisch mit Weil3kraut und Kartoffeln (i)

Fisch-Spezialitaten bieten wir Ihnen sowohl als Vorspeisen
und Hauptgange an.

+« Lachs und Zander in Blatterteig mit zwei Saucen (b, d)

% Fischroulade im Nudelmantel an Tomaten-Estragonsauce (aWeizen, b, f,d)
+« Hechtschaumkléf3chen auf Lauchgemuse (b,d,j)

% Lachsschaumkl63chen in Rieslingsauce (b,d,j)

+« Tranche vom Lachsfilet pochiert auf Gemuse-Schnittlauchsauce (b,d,j)

% Filet von der Lachsforelle an Wirsingrahm (b,d,j)

« Fischragout von Edelfischen mit kleinem Gemise (b,d,j)

< Gebratenes Zanderfilet auf Rahmsauerkraut (aWeizen, b, d)
s Seezungenschleifen pochiert an Safranschaumsauce (b,d,j)

« Hummer, Langusten und andere Krustentiere auf Anfrage (c)

+ Edelfische wie Steinbutt, Lotte auf Anfrage (d)



AuUS unserer vegetarischen Kiiche bieten wir

Gemdusestrudel an Tomatensauce

Zucchinipuffer mit frischen Gemuse und Joghurtkrautersauce
Gratinierte Riesenchampignons gefullt mit Blattspinat
Lauch-Zwiebelkuchen mit Erdnissen

Frische Pilze in Krauterrahm mit kleinem Semmelknédel
Blatterteig-Pastetchen mit Pilzragout gefullt

Gemiuse-Lasagne an Tomaten-Basilikum

Unsere Angebotsauswahl an Beilagen und Gemiise

(a Weizenf,j)

(aWeizen, f)

(b)

(aWeizen, b

(aWeizen, b

(aWeizen, b

(aWeizen, b

)

)

)

)

Gemiusebouquet der Saison (Spargelgemuse je nach Saison)
Broccoligemise mit gerdsteten Mandeln

Blumenkohlgemise mit Sauce Hollandaise
Ratatouille-Gemise

Speckbdhnchen

Rotkohl mit glacierten Apfelecken

Gefillte Wirsingbéllchen / Rahmwirsing

Kartoffelplatzchen

Kartoffelgratin



Rahmsauerkraut zum Fisch.

Bayrisch Kraut

.Hausgemachte Semmelknédeln

Hausgemachte Spatzle,

Walnussspatzle zu Wildgerichten

Risole - Kartoffeln Zitronenkartoffeln

Thymiankartoffeln, Petersilienkartoffeln

Basmatireis , Krauterreis

Unsere Saucenvorschlage

Weil3e Pfeffersauce

Grune Pfeffersauce
Krauterrahm

Krauterjus

Thymianjus

Rosmarinjus

Lammsauce Provencale
Pilzrahmsauce
Schnittlauch-Gemisesauce
Dillsauce, Safranschaumsauce
Morchelrahmsauce
Rieslingsauce

Salbeijus

Currysauce aus weil3en Frichten

Schwarzbiersauce

(a Weizen, b, f)

(a Weizen, b, f, k)



Dessertvariationen aus eigener Herstellung

Caramelcreme mit Fruchtebett

Vanilleflammerie auf Aprikosensauce

Salat von frischen Friichten mit Kirschwasser

Rote Gritze mit Vanillesauce

Mousse au chocolat schwarz und weil3 an Fruchtspiegel
Joghurtmousse im Mangomantel auf Himbeermark
Mandelcreme mit Amagnacpflaumen

Hausgemachtes Tiramisu

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Kasevariationen mit Weintrauben ,Oliven und Nissen

®

. 3
(D Hartl’s Dessertteller

Joghurtmousse (b, f)
Mousse au chocolat, (b, f)
Parfait auf Fruchtspiegel (b, f)

und Markgrafler Beeren

Aus unserem Suppentopf

(b, f)

(aWeizen, b, f)

(b, f)

(b, f)

(b)

(b, f)

(b, f)

(b)

(b.l)

Unsere mmpmmwm%%m%mmm%@emm—mﬂfolqenden

Einlagen zur Wah! an

« Eierstich (b, )

< Geflllte Pfannkuchen (a Weizen, b, f)
< GrieRnockerln (a, Weizen, b, f)
< MarkkléRchen (a, Weizen)

<+ Fleischkl6Rchen (a, Weizen,f)
< Profiteroles (a, Weizen,b, f)
« kleine Maultaschchen (a, Weizen, f)
< Fladle mit Schnittlauch (a, Weizen, b, f)

Creme- und Spezialsippchen vom Chef
Brunnenkresseschaumsiippchen (b,j
Sauerampferschaumstppchen
Krauterschaumsiuppchen
Rahmsuppe mit frischen Pilzen
Tomatencremesuppe mit Basilikum
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Markgréafler Gutedelstippchen (b,j)
Legiertes Hummersippchen (b,c,fj)
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Kasestange (aWweizen, j)
Hausgemachte Gulaschsuppe

Klare Fischsuppe mit Einlage und Gemise (aWeizen, j)
Fischcremesuppchen mit Dill (aWeizen, d,j)
Minestrone (i)
Spargelcremesippchen je nach Jahreszeit (
Kirbiscremesippchen Je nach Jahreszeit (

)

b
b.j)

Gerne dirfen Sie sich die Salate fiir lhr kaltes Buffet

nach Ilhrem Geschmack selbst zusammenstellen

Lauchsalat mit Kase und Trauben (b)
Zucchinisalat roh
Krautsalat
Rote Beete mit Apfeln roh
Rettichsalat
hausgemachter Kartoffelsalat (9,])
Reissalat mit Friichten und Curry (b)
Rindfleischsalat mit Sellerie und Karotten (9.§)
Paprika-Maissalat
Rettichsalat
Radieschenschnee (
Crevetten mit Cocktailsauce (
Nudelsalat mit Gemiise (
Griechischer Bauernsalat (b,12, 8)

(

(

(

(

Thunfischsalat mit Bohnen d, 12 8)
Tortellinisalat ,pikant* a, f)
Heringssalat —Hausfrauenart b, )
Waldorfsalat mit Niissen b, f, )
Blumenkohlsalat

Geflugelsalat mit Ananas und Champignons (b, f)

Unser Blffet Vorschlag

Mediterrane Vorspeisen
Auberginen gegrillt und eingelegt
Gebratene Zucchinischeiben an Balsamdressing
Schafskase in Krauterknoblauchdl eingelegt (b)
Paprika gegrillt und mariniert
Pomodorie- eingelegte getrocknete Tomaten
Steinchampignons mit Lauchzwiebeln an Limonensauce
Melonenschiffchen mit Landschinken
Vitello tonnato - Kalbfleisch in der Thunfischsauce (d,f)
Entenbriistchen rosa gebraten dazu griine Sauce (b, f)
Kase-Lauchsalat mit Trauben (b))
Fischvariationen
Zandertranchen gebraten auf Apfel-Paprikagulasch (aWeizen,d)
Crepe gefilllt mit hausgebeiztem Lachs dazu Honig-Dillsenfsauce (b,f,g)
Schwarzwalder Forellenfilet gerduchert (d)




Schottischer Raucherlachs mit Sahnemeerrettich (d,b)

Krabbencocktail

(b,c,f,)

Hauptgang
Schweinefilet im Ganzen rosa gebraten

an leichter Pfeffersauce, ( j)
dazu Ratatouillegemuse und Kartoffelgratin (b )
und
LachsschaumkléZchen (b)
in Rieslingsauce (b, j)
dazu Schmorgemiise und Reis ( )
Dessertbiffet
Salat von frischen Friichten,
Mousse au chocolat
Joghurtmousse im Mangomantel an Himbeermark (b))

Lieferbedingungen

*,

» Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne auch Geschirr und Besteck zur Verfligung

Der Preis wird mit 1,00 € pro Gedeck inklusive Reinigung berechnet.
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Rechnungsgrundlage.
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ohne Abzug zu zahlen.

Fehlende oder zerbrochene Teile missen wir Ihnen leider berechnen.
» Die bei lhrer Auftragsbestétigung angegebene Personenzahl ist bindend und bildet die

Wir erlauben uns lhnen einen entfernungsabhéngigen Lieferzuschlag zu berechnen.
Alle Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Die Rechnungen sind binnen 1 Woche nach Rechnungseingang

Zusatz und Inhaltsstoffe Allergene

mit StRungsmittel ( E 950-E954, E 957,E959) a
mit Farbstoff b
E 100- E 180 sowie beta Carotin und Riboflavin ) c
mit Konservierungsstoff ( Sorbinséure) d
mit Coffein e

NogkwhE

Glutenhaltige

Getreide und Getreideerzeugnisse ( Weizen)
Milch und Milcherzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

mit Geschmacksverstarker ( E 249- E 250) f Eier und Eierzeugnisse

mit Nitritpockelsalz g Senfund Senferzeugnisse
mit Phosphat h Sesam und Sesamerzeugnisse
mit Antoxidationsmittel i Soja und Sojaerzeugniss

j Sellerie und Sellerieerzeugnisse

k
|

Schalenfriichte
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

m Schwefeldioxid und Sulfid

n

Lupinen und Lupinenerzeugnisse



